HEIDERSBECK

11 GRAN D'ORO

Hartkase aus Kuhmilch, 12 Monate gereift, korniger Teig, aromatisch, in geriebener
Form die ideale Verfeinerung fiir italienische Nudelgerichte. Der Gran d'Oro eignet sich
vor allem als wurziger Reibkase in vielen Pasta-Gerichten, er schmeckt aber
mindestens genauso gut, wenn er in dinnen Blattchen tber gedinstetes Gemuse wie
Spargel oder Fenchel gehobelt wird. Pur, in kleine Stlcke gebrochen und mit einem
Hauch aceto balsamico (Balsamessig) bespriht, ist er késtlich.

Rohmilch Die Milch wird auf max. 40°C erhitzt; dadurch wird die naturliche Flora der
Milch erhalten, so dass der Kase aufgrund des unveranderten Rohstoffes wahrend der
Reifung seinen charakteristischen Geschmack entfalten kann.

Herkunft Italien/Lombardei
Milch Kuhmilch
Milchverarbeitung Rohmilch

Fetti. Tr. mind. 32 %
Geschmack aromatisch

Reifung 12 Monate
Kartoninhalt ca.2kgx11200gx15

Art.-Nr. 269512 | 269515




